Domaine Gilles Noblet—Mdacon-Fuissé 'La Collonge’

Domaine Gilles Noblet

Macon-Fuissé 'La Collonge’

HERKOMST: Bourgogne, Macon-Fuissé
DRUIVENSOORT: 100 % Chardonnay

VINIFICATIE: rijping in roestvrij stalen vaten geduren-
de 8 tot 12 maanden

SPECIFICATIE: een frisse en fijne, bleek goudgele wijn.

Zijn neus heeft tonen van perzik, gele bloemen, verse
e | kruiden en zoete specerijen. Wanneer je hem in de

MAcon-Fusst mond neemt heeft hij een licht kruidige aanzet. Zijn

LA COLLONGE

Domaine Gjtles Noble afdronk is fris en licht boterachtig.

WAAR BIJ SERVEREN?

LEKKER BlJ: witte vis, schaal- en schelpdieren, kreeft,
crab, salades met vis of kip, fruits de mer

Domaine Gilles Noblet :

Domaine Gilles Noblet, gelegen in het hart van het Bourgondische
dorp Fuissé, is een familiebedrijf sinds 1927.

Het landgoed beslaat een opperviakte van 12 hectare.

De ondergrond bestaat uit klei, kalksteen en mergel. Hierdoor komt
de Chardonnay-druif volledig tot zijn recht. Een deel van

de percelen zijn aangeplant met vrij jonge wijnstokken, maar op de
overgrote meerderheid bevinden zich oudere planten.

voor elke smaak een wijn
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