Verhofstede Limon de la Casita

Limon de la Casita is een bitterzoete kus
die blijft rusten op uw lippen.

Deze likeur werd gemaakt ter ere van ons
125-jarig jubileum, als een variant van de
ltaliaanse Limoncello. Het zuur is afkom-
stig van de fijnste etherische olién, getrok-
ken van de schil van de beste Spaanse ci-
troenen. Serveer ijskoud of gebruik hem
als basis voor een kirr in combinatie met
een eenvoudige schuimwijn.

Culinaire tip

Verwerk Limon de la Casita in de vi-

naigrettesaus voor uw salade, als

alternatief voor citroen en honing.
Of gebruik de likeur in het bekende

dessert Zabaglione en Sgroppino.
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