Chdateau Lafon Rochet

Chdateau Lafon Rochet

HERKOMST: Bordeaux, Saint-Estephe

—
o DRUIVENSOORT: 25% merlot, 67% cabernet sauvignon, 6%
cabernet franc en 2% petit verdot.

VINIFICATIE: 50% krijgt een malolactische gisting op nieuwe
eik, de rest gewoon in oude vaten. 55% van de wijn krijgt dan
een rijping op nieuwe eik waarna hij voor nog eens 9 maand
verder rijpt op gebruikte vaten.

SPECIFICATIE: Mooie robijnrode kleur. Aroma’s van rood
fruit en andere bosvruchten vergezelf door iets comple-
xere aroma’s van cederhout, aarde, bloemen en fijne

CHATEAU

AFON-ROCHET kruiden.

SAINT-ESTEPHE

WAAR BIJ SERVEREN?

LEKKER BlJ: rundvlees, lam, wild, gevogelte

Chdateau Lafon ERochet

Het domein werd gebouwd in 1650 door Pierre de Lafon die de gronden (gekend als het land
van Rochette) als bruidsschat van zijn vrouw had gekregen. Gedurende al die tijd veranderde
er weinig tot niets aan de omvang en de accommodatie van Lafon-Rochet en geraakte het
volledig in verval. Toen Guy Tesseron het in 1959 kocht werd het domein dan ook van kop tof
teen vernieuwd. Ook de omvang van de wijngaarden werden verdubbeld en volledig opnieuw
aangeplant, daar de Cabernet in de klei stond en de Merlot op gravel gronden werd ver-
bouwd. Zelfs het gebouw moest volledig terug opgetrokken worden.

vaor elke smaak een wijn

WIJNEN)JACOBS




