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Palagetto 

‘Uno di Quattro’ Sangiovese 

 

HERKOMST: San Gimignano, Italië 

DRUIVENSOORT: Sangiovese 

VINIFICATIE: minimum 3 maanden eik 

SPECIFICATIE: een intens robijnrode wijn met oranje 

toetsen. In de neus ruik je de typische Sangiovese 

druif, gekenmerkt door kersen en bessen. Dankzij 

de rijping op eiken vaten kan je ook een hint van 

hout opmerken.  Een blijvende volle en ronde 

smaak merk je duidelijk in de afdronk. 

WAAR BIJ SERVEREN?  

LEKKER BIJ: perfecte combinatie bij Toscaanse ge-

rechten, geroosterd en gebraden vlees, kazen. 

PALAGETTO 

Dit wijnhuis is opgericht door Luano Niccolai die de wijngaard Palagetto als  

eerste aankocht. Het is gelegen in het pittoreske dorpje ‘San Gimignano’. Het 

wijndomein is ongeveer 70 hectare groot waarvan 40 hectare aangeplant is 

met wijngaarden. Je kan er vooral Vernaccia en Sangiovese terugvinden, maar 

ook andere toppers zoals Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot, Vermentino en 

Syrah.  


